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Steckriibe mit Kdse-Nuss Kruste

Zutaten: 800-1000 gr. Steckriiben in Scheiben gehobelt, ca. 5
getrocknete Steinpilze, 1 Zwiebel, 1 Tl. getrockneter Estragon.

Guss: 200 ml. Sahne, 200 ml. Gemiisebriihe, Salz, Pfeffer.
Kruste: 100 gr. geriebener Kdse, 1 EBl. gehackte Walniisse.

Zubereitung: Die Pilze mit lauwarmen Wasser bedecken und 15 Minuten
einweichen lassen. Die Steckriiben schdlen und in feine Scheiben
hobeln. Die Zwiebel schdlen und fein hacken. Die Pilze abgiefien. Die
Auflaufform einfetten und Steckriiben, Zwiebeln, Pilze und Estragon
einschichten. Fiir den Guss die Sahne, Briihe, Salz und Pfeffer
verriihren. Krdftig abschmecken und iiber das Gemiise gielen.

Bei 200° etwa 50 Minuten backen.

Fiir die Kruste den Kdse reiben und mit den gehackten Walniissen
vermischen und iiber den Auflauf streuen. Weitere 10-15 Minuten
liberbacken, bis die Kruste schon goldgelb ist.
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